
Willkommen im Lac Salin PANORAMIC FONDUE
wo alpine Tradition auf zeitgenössische Eleganz trifft, um Ihnen 

ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Jedes Gericht ist eine Feier der alpinen Küche, zubereitet mit 
hochwertigen Zutaten und der Meisterschaft unserer Köche. 

Lassen Sie sich von den genuinen Aromen und Geschmäckern 
umhüllen.

Das Erlebnis im Lac Salin Panoramic Fondue geht über das Essen 
hinaus. Mit den majestätischen Alpen von Livigno im Hintergrund 

wird jedes Abendessen zu einem wahren Kunstwerk. Die Gipfel 
des kleinen Tibet erheben sich majestätisch gegen den 

sternenübersäten Himmel und schenken Momente purer alpiner 
Schönheit. Lassen Sie sich vom atemberaubenden Panorama 

verzaubern, das jeden Bissen bereichert und Erinnerungen 
schafft, die Körper und Seele nähren.



MENU FONDUE

Gegrillte Polenta mit Gebratenen Steinpilzen
auf Bitto-Käsefondue ·7·

Fondue nach Wahl

Schokoladenfondue mit Frischem Obst ·7·

80 pro Person



MENU PANORAMIC

Fiocco Valtellina Rohschinken, Pan da Carcént Brot 
aus Livigno und Zwiebelconfit mit Sassella-Rotwein ·1·

Gefüllter Eiernudel-Button mit Geschmortem 
Ossobuco auf Safran-Rinderjus

und Gremolata-Chips ·1·3·8·

Rinderfilet mit Sauce Béarnaise und Ofenkartoffel
mit Schnittlauch 

150 g ·3·

Hausgemachtes Tiramisu ·1·3·7·

90 pro Person



Zartes Kaltgeräuchertes Lachsforellen-Tatar, begleitet 
von Veltliner Apfel in Verschiedenen Texturen

und Knusprigen Buchweizen-Chips ·4·

18

Zartes Hirsch-Carpaccio, mariniert mit Alpenkräutern, 
serviert mit Veltliner Heidelbeeren
und einem feinen Liebstöckel-Gel 

23

Rindertatar Am Tisch Zubereitet ·1·3·4·10· 

23

Fiocco Valtellina Rohschinken, Pan da Carcént Brot
aus Livigno und Zwiebelconfit mit Sassella-Rotwein ·1·

21

Gegrillte Polenta mit Gebratenen Steinpilzen
auf Bitto-Käsefondue ·7· 

22



Hausgemachte Pizzoccheri mit Käse der Latteria di 
Livigno, Aromatisierter Butter, Kartoffeln, Wirsing

und Pestèda ·3·9·14·

16

Cremiges Carnaroli-Risotto aus der Riserva San Massimo, 
Verfeinert mit Topinambur, Gerösteten Walnüssen

und einem Hauch Geräuchertem Rosmarin ·7·8·

21

Gefüllter Eiernudel-Button mit Geschmortem Ossobuco 
auf Safran-Rinderjus und Gremolata-Chips ·1·3·8· 

21

Monograno Felicetti Spaghettone mit Geröstetem 
Kürbiscreme, Gerösteten Haselnüssen

und Zitronenthymian

16

Monograno Felicetti Mezza Manica Pasta mit Missoltino 
(getrocknetem Seefisch), Mandelmilchschaum

und kandierter Albedo ·1·4·

23



Rinder-Chateaubriand mit Béarnaise-Sauce
und Ofenkartoffel mit Schnittlauch, 400 g ·14·

65

Mailänder Kalbskotelett vom Kotelettstrang, mit 
Trüffelmayonnaise, Kirschtomaten und Butterkartoffeln ·3·9· 

60

Fondue Chinoise mit Fleischbrühe, Scheiben von Rinderfilet,
Kalb und Lachs, Serviert mit Pilaw-Reis,

Gebratenen Kartoffeln, Gemischtem Salat
und Unseren Hausgemachten Saucen ·3·4·8·

40

Bourguignonne-Fondue mit Rosmarin-Öl, Würfel aus Rinderfilet 
und Hähnchen, Serviert mit Gemüse, Pommes Frites, 

Knackigem Salat und Unseren Hausgemachten Saucen ·3·8·

40

Gruyère-Käsefondue Serviert mit Brotcroutons
und Gekochten Kartoffeln ·1·7·

40

Raclette Serviert mit Gedämpften Kartoffeln, Borettane-Zwiebeln, 
Essiggurken, Paprika und Brotscheiben ·1·7·

40

Unsere Fondues werden für mindestens 2 Personen serviert
Der Preis gilt pro Person



Flambierte Crêpes Suzette, Am Tisch Zubereitet ·1·3·7·

18

Schokoladenfondue mit Frischem Obst

19

Hausgemachtes Tiramisu ·1·3·7·

13

Frisch Gebackenes Sauerteigbrot, Serviert
mit Samtiger Geschlagener Almbutter

und Hausgemachtem Heidelbeer-Aufstrich ·1·7·8·

13



LISTE DER 14 LEBENSMITTELBEDINGTEN ALLERGENE

1. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, 
Kamut oder deren Hybridstämme)

2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
4. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
5. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
8. Schalenfrüchte (Mandeln, Walnüsse, Haselnüsse, Cashewnüsse, 

Pistazien)
9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11. Sesam und Sesamprodukte
12. Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen über 10 mg/kg/l
13. Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse
14. Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse


